PER COMENCAR

Canelons tradicionals de tres carns al graten

Amanida de tomaquet Rosa d'Altea

Sopa de rap

Llenties estofades amb pernil i xorico

Raviolis de botifarra i fetge d'anec amb capuccino de ceps
Cors de carxofa, cremés de nyamera i fetge d'ainec

Favetes boby saltejades amb calamarcets

Cremés de coliflor, ou poché i caviar

Rovellons de P, boté a la groe“o amb botifarra esporrocodo
Cep en papillot amb fetge d'anec

DEL MAR

Calamarcets saltejats

Morro de bacalld a la llauna amb mongetes de Sta. Pau
Tartar d'orada “Casa Gatell”

Carpaccio de tonyina de |'Ametlla de Mar

Filet de fonyina a la groe||o amb coulis de tomaquet
Suquet de rap amb patates estil Costa Brava

Turbot salvatge a l'estil Santurce amb verduretes baby
Tartar de gamba vermella

Gamba vermella a la sal

Escamarla XL a la graella

DE LA TERRA

Tripes de vedella Ca I'lsidre amb xorico i cigrons
Cervells de xai a la mantega negra amb taperes
Peus de porc farcits de botifarra i fetge d'anec

Cua de bou a l'antiga amb puré de patata

Risofto de ceps (minim 2 persones)

Steack Tartar de vedella amb patates fregides
Tagliatta de bou a les herbes

Carré de xai de llet amb codony i cremés de boniato
Espatlleta de cabrit al forn amb cebetes de Figueres
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PARA EMPEZAR

Canelones tradicionales de tres carnes al graten 15,00 €
Ensalada de tomate Rosa de Altea 15,00 €
Sopa de rape 15,00 €
Lentejas estofadas con jamén y chorizo 16,00 €
Raviolis de butifarra e higado de pato con capuccino de hongos 18,00 €
Corazones de alcachofa, cremoso de ’rupinombo e higodo de pato 19.00 €
Habitas salteadas con calamarcitos 20,00 €
Cremoso de coliflor, huevo poché y caviar 2400 €
Niscalos de pino, botén a la parrilla con butifarra esparracada 25,00 €
Hongo en papillot con higado de pato 30,00 €
DEL MAR

Calamarcitos salteados 18,00 €
Morro de bacalao a la “llauna” con judias de Sta. Pau 27,00 €
Tartar de dorada "Casa Gatell” 29,00 €
Carpaccio de atun de la Ametlla de Mar 32,00 €
Solomillo de atin con coulis de tomate 32,00 €
"Suquet” de rape con patatas estilo Costa Brava 33,00 €
Rodaballo salvaje estilo Santurce con verduritas baby 38,00 €
Tartar de gamba roja 38,00 €
Gamba roja a la sal 12,00 €
Cigala XL a la plancha 55,00 €
DE LA TIERRA

Los suculentos callos de Ca l'lsidre con chorizo y garbanzos 18,00 €
Sesos de corderito a la mon’requi”o negra con o|coporros 19,00 €
Manitas de cerdo rellenas de butifarra e higodo de pato 24,00 €
Rabo de buey a la antigua con puré de patata 25,00 €
Risotto de hongos (minimo 2 personas) 25,00 €
Steack Tartar de ternera con patatas fritas 26,00 €
Tagliatta de buey a las hierbas 30,00 €
Carré de cordero lechal con membirillo y Cremoso de moniato 36,00 €
Espo|o|i’ro de cabritillo al horno con cebollitas de Figueras 39,00 €
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